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Servicii de liveare a mancarii
Servivii de livrare a mancarii, respectiv pregdtirea, prepararea si livearea zilnicd a unei mese
calde elevilor Scolii Gimnaziale Petre Ghelmez, cu sediul in Bucuresti, Sector 2, din clasele
CP-1V care sunt inscrisi in Proiectul scoala de vara, pentru lunile ivlie si august 2026,

Cod CPV 555212000 Servicii de livrare a mancarii (Rev.2)

L PREAMBUL

In temeiul,

- Legii nr. 9872016, privind achizitiile publice, cu completarile si modificarile ulterioare;

- HG nr. 39572016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare lu atribuires contractului de achiziie public /acordului cadru din Legea 9872016
privind achiziiile publice

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentagio de atribuire i constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la procedurd isi va clabora oferta in
vederea atribuinii contractului de servicii de livrare a mincarii, Cod CPV §5521200-0 Servicii
de livrare a mancarii (Rev.2)- pregitirca, prepararca §i livrarea zilnicd a hranei pentru elevi
la punctele indicate de catre Autoritatea Contractanta in prezentul document.

Organizarea §i desfiisurarca procedunii de achizific se desfiisoant conform procedurii
proprii simplificate interne (norme procedurale interne privind achizijio publica de servicii din
categoria celor cuprinse in Anexa 2 ln Legea achizititlor publice nr. 9872016) eluborata in
conformitate cu:

- Legea nr. 9872016, privind achizifiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

- HG nr. 39572016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contructului de achizifie publica /acordului cadru din Legea 9872016
privind achizipiile publice $i conform prevederilor Hotdrdrii nr. 171/09.06.2026, privind
aprobarea, implementares §i finantarea proiectului Scoala de vard™ julie - august 2026, , pentru
clevii inserisi in unitdfile de invatamdnt din Sectorul 2 al Municipiului Bucuresti, nivel primar
in anul scolar 2025-2026, inclusiv anexele acesteia, de acordare a unei mese calde pentru fiecare
71 si implementarea unui program de activitdyi cu caracter nonformal, recreativ, sub atenta
supraveghere 3i indrumare a personalului didactic, in zilele luni-joi, intre orele 8.00 - 16.00 §i
vineri intre orele 8.00 — 15.00 (44 zile lucritoare) §i prevederilor de calitate ale Ordonaniei de
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urgentd 1052022 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suporn
alimentar pentru prescolurii si elevii din 450 de umitap de invagamaint preuniversitar de stat, cu
modificanile si completdrile ulterioare, modificata prin Ordonania de urgentd nr. 1242022 si
Nomele Metodologice de aplicare a prevedertlor Ordonantei de Urgeniaa a Guvernului pentru
aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare 4 unui suport alimentar pentru prescolarii
si elevii din 450 de unitagi de invalmaint preuniversitar de stat,

1L OBIECTUL

Obicctul contractului il constituie prestarea de Servicii de livrare a mancarii, respectiv
pregdtirea, prepararea si livearea zilnicd a unei mese calde elevilor Scolii Gimnaziale Petre
Ghelmez, cu sediul in Bucuresti, Sector 2, din clasele CP-1V, care sunt inscrisi in Praoicctul
scoala de vard, pentru lunile iulie si august 2026, Inceperea serviciilor in cadrul contractului
se va realiza in termen de maximum 2 zile lucratoare de lo semnarea contractului, dar nu mai
devreme de dota de 01.07.2026.

Prestatorul se obligh si asigure zilnic pregitirea, prepararea §i livrarea unei mese calde
pentru fiecare elev care este inscris in Proiectul , Scoala de vard 2026™ din clasele CP-IV si care
frecventeaz cursurile Scolit Gimnaziale Petre Ghelmez, in cantitdfile st confinutul culoric
stabilit prin Ordinul Ministerului San&tagii nr.1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolariior si scolarilor §i a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sdnitoase pentru copii 51 adolescenti.

I, CONSIDERATH GENERALE:

DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul se obligh s& presteze serviciile de livrare a mancarii pentru Scoala Gimnaziala
Petre Ghelmez din Bucuresti, Sectorul 2 in conditiile stabilite prin Caietul de sarcim si legislatia
incidenta, - Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregiitirea mesei pentru
prescolarn §i elevi.

Livrarca mesei calde se va face in str. Pesclrusului nr. 124, sediul in care isi desfisoard
activitatea Scouln Gimnaziald Petre Ghelmez, de doud ori pe 21, la prinz, si la ora 15.00, de luni
pind joi, §i vineri la prinz i lo ora 14.30, in perioadele cu activitate diducticd, respectiv:

Nr clevi/pachete

s Termen livrare
alimentare

Locatic

Zilnic (luni-joi), intre orele

Scoala Gimnaziald Petre
Ghelmez, str. Pescarusului
nr. 124, sector 2,
Bucuresti

primar: 200 benefician
ora servire masi calds
(meniuri): 12.00, gustare
ora 15.00 - luni-joi, vinen
14.30.

11.30-11.45 s¢ va livia masa
calda (meniurt) din ziua
respectivi g1 intre orele 14.30 -
14.45 gustarca; pentru vineri

| gustarea va fi adusd intre orele

14.00 - 14,15

Total beneficiari ciclu primar: 200




TOTAL benceficiari: 200

Perionda de implementare (cantitatea maxim extimata) 01.07.2026-31.08.2026.
44 de zile * 200 clevi = 8.800 pachete alicmentare (meniuri)

In cadrul unitatii de invatamant existii elevi pentru care s-a notificat de catre piringi
existenta de intolerange/alergii alimentare §i pentru care se va propune in cadrul Ofertei o altd
opliune alimentard, in functie de fiecare tip de intolerenii/alergic in parte,

CANTITATEA SI VALOAREA

Pretul unitar maxim admis al meniului cald este de 28.82 lei/buc, fara TVA. Transportul la
punctul de consum este in sarcina furnizorului si este inclus in valoarea menfionatda.

Valoarea estimata a contractului este de 253.616 lei (fara T.V.AL).

Valoarea unui pachet alimentar/meniu cald zilnic va fi de maxim 32,00 lei inclusiv
TVA, pentru un clev, care cuprinde: preful pachetului alimentar (meniului cald),
cheltuiclile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupi caz.

Avand in vedere faptul ca la nivelul unitatii de invatamant nu exista cantind sau spajiu
amenajabil in scopul servirii meser si nici conditii adecvate pentru pastrarea alimentelor la
temperaturi adecvate, monitorizate si controlate, furnizarea si distribuirea zilnica a meniurilor
calde se va desfasura dupa cum urmeaza:

- liveare intre orcle 11.30-11.45; ori servire meniu cald: 12.00 < luni - vineri

- livrare intre orcle 14.30 -14.45; ord servire gustare: 15.00 - luni - joi

= liveare intre orele 14.00 <14.15; ord servire gustare: 14.30 - vineri

Dreptul de a pnimi zilnie suportul alimentar previzut il au numai elevii prezenti la
activitiifile educative in lunile iulie si august 2026. Suportul alimentar nu se acordd in zilele
declarate prin lege ca zile nelucrittoare.

Scoala, prin reprezentanfii sdi, va comunica zilnic prestatorului numirul de memun
necesare, in funciie de prezenta elevilor inscrigi in Proiectul Scoald de vard 2026, iar acesta din
urmd va preda scolii numiirul de meniun corespunzitor numirului de elevi prezenti la cursuri.

Unitatea de invagamant rispunde in mod direct de asigurarea conditiilor de primire, receptic
st distribugic a meniurilor calde, precum i de confirmarea documentelor ce stau la baza pliii
meniurilor culde,

Suportul alimentar constia intr-un meniu cald si 0 gustare care trebuie produse in
unititi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, se
distribuie sub formi ambalati, cu respectarea prevederilor legale in vigoare, transportate
numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si va fi compus
dupid variantele orientative de meniu, care includ sugestiile Institutului National de

Sénidtate Publicd, care sunt exemplificate in anexa 3 de In Normele metodologic de
aplicare a1 OUG 1052022, redate mai jos:
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Fel I — Supa cu galuste / Supa cu taietei / Ciorba de pui / Ciorba de legume / Ciorba de
curcan / Ciorba de vite/ Supa crema de legume

Fel 1l — Preponderent pe baza de carne (pui / curcan / vita) cu garnitura de legume /
piure de cartofi / orez / salata, etc

Pachetul alimentare include obligatoriu paine si 1 fruct.

Gustare - desert de casa/ produse de patiserie/ sandvis plus mar/suc/ iaut de baut

Principiile care trebuic respectate in pregltirea mincdrii pentru copit:

- Nuse adouga aditivi alimentarn, conservanyi sau orice alt tip de potenfiston de arome si
gust; produsele de origine animala si nonanimala din care sc prepara mancarurile nu
trebuie sa contina aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia
in vigoare,

- Uletul necesar prepanini se utilizenzi o singurd datd, fiind un ulei de calitate superioari:

- Ceapa pregdtitd in prima fazi a etapei de gitire nu se prijjeste, ¢i se indiduseste cu apd;

- Sarea iodata utilizatd nu trebuie s& confind anti aglomerangi sau orice alt aditiv;

- Evitarca mincarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant
ori a ciiror combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

- Nu se vor permite mincirurile gen tocfituri prijite. Oudle se recomundi a i servite ca
omletd la cuptor si nu ca ochiuri rominesti sau prijite;

- Interdictia folosini cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oualelor fierte, nesectionate dupa fierbere

- Unitatile de invatamant au obligatio de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite
copiilor, conform legislatiei in vigoare.

= Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la fumnizor catre unitatea
de invatdmint va fi de 12 ore de la data fubricagici.

La prepararea meniurilor calde se vor respecta conditiile igienico-sanitare, conditiile de
ctichetare si se vor folosi gramajele indicate in retetarcle mentionate in Anexa 2 la
Normele metodologice de aplicare a OUG105/2022, respectiv:

Procent din greutatea

Ingredient Cantitate totalii a pachetului

produse de panificagie din  faina

integraln (pdine  feliad  sau 80 g Maxim 50%
batoane/chifle)
Produse din carne $1/sau A

i s 3 z ¥ g Minim 25%
brinzeturi/derivate din lapte
Legume (rosii, castruveyi, salutd sau :

b rog ‘ 40 g Maxim 25%

alte produse similure)

La acestea se va adouga un Fruet — la alegere: mir, portocale, banane,
muandarine/clementine. cte.

NOTA
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Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptiménii si diferit pentru doua zile
consecutive tipul de meniu cald. Fructele trebuie sd fie sndtoase, fird urme de atacuri
provocate de boli gi/sau daundtori.

Avind in vedere obligativitatea unitdfii de invagamant de a pastra 48 de ore probe din
pachetul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligafia ca
Jiecare livrare si fie insofiti de o probi gratuita a pachetului alimentar.

Pentru respectarea principiilor de hrani sindtoasi, produsele alimentare vor fi livrate
zilnic, din unitifi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar, La punctul de livrare nu exista
spatii amenajate pentru depozitare in condifii de siguranit alimentard, in conformitate cu
prevederile legislatici sanitar-veterinare §i pentru siguranja alimentelor.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul irii va pdstra §i va
prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind
produsele alimentare distribuite in unitatea scolard, precum §i documentele care s ateste
calitntea si siguranja acestora, dupd caz; scoala are obligajia de a pastra avizele de expeditie
aferente ficedrei distribugii. Avizele de insofire a mirfii vor avea anexat declarajin de
conformitate.

Toate parile implicate in procesul de dislribu;ic a produsclor alimentare vor pistra
documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3 ani, incepind de la sfanyitul anuiui
intocmirii acestora.

IV.  CALITATEA PRODUSELOR

Produscle alimentare trebuie s se incadreze in parametrii stabilifi de Regulamentul
(CE) nr. 207372005 al Comisiei din 15 noiecmbric 2005 privind ¢riteriile microbiologice
pentru produsele alimentare, cu modificdrile §i completdrile ulterioare.

Produsele lactate (unt, brinzeturi, etc.) trebuie sdé se incadreze in  prevederile
Regulumentului nr. 13082013 de instituire a unei organizan comune a piejelor produselor
agricole; SR 1286/A1/1997 — Brinzeturi cu pasti opdritd (cagcaval).

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranti la lactozd,
ete. — se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani
de regim si cantitatea necesari se previid in ancxa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare elev.,

V.  SIGURANTA SI PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA

- Termenul maxim de valabilitate pentru consumul produselor livrate de la fumizor cétre
unitatea de invatdmint va fi de 12 de ore de la data fabricagiei.
- Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate §i transportate,
vor fi protejate impotriva oricdror contamindri probabile, ce va face alimentele impropni
consumului uman, pc.m.hmm sAnfitdtii sau contamindrii in asa mod incit nu se vor putea
S

consuma in acea stare. in particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel
incdt si se mimmmalizeze riscul contaminiei,
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Toate alimentele si ingredientele folosite la pregatirea si prepararea hranei trebuie sé fie
proaspete pentru @ nu pune in pericol siindtatea copiilor,

Produsele intermediare §i produsele finite, posibile a fi mediu de dezvolare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuic mentinute la temperaturi
care sd nu prezinte rise pentru sdndtate. Potrivit cu sigurania alimentelor, se vor permite
perioade limitate, in afara temperuturii potrivite, atunci cind este necesar ca alimentele
sd se adapteze modalithyilor de preparure, transport, depozitare, prezenture §i servire

in cazul in care se constald unele deficienfe in prestarea serviciilor, acestea se vor
comunica in scris prestatorului;

Livrarea se va face zilnic, o datd pe zi, in lunile iulie §i august 2024, conform cerinjelor
prezentului document §i pe baza comenzii date de unitatea de invajimdnt,

Comanda unititii de inviitimant va fi lansatd catre Prestator piand cel mai tirziu
ora 08.30 a.m pentru ziua in curs.,

Controlul vizual ul produselor se va fuce de catre reprezentantul unitdfit de invipimint
si, daca situagin o impune, lo un centru de analiza acreditat de Directin Sanitar
Veterinara, Cheltuielile ce decurg vor i suportate de citre Prestator.

in cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinje grave cu privire
la starea de sdndtate a beneficiarilor, directorul scolii va avea dreptul si sisteze
distribuirea hranei, prestatorul va fi obligat s inlocuiased alimentele neconforme cu
unele corespunzitoare, fird a pretinde pliti suplimentare pentru aceasta, in termen de
30 minute de la primirea notificdni. Daca deficienjele nu sunt remediate in termenul
stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate conseciniele
care decurg din aceasta.

VI Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European i al Consiliului din 25 octombric 2011 privind informarca consumatorilor cu privire
la produsele alimentare, de modificare a Regulumentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.92572006 ale Parlamentului European §i ale Consiliului §i de abrogare a Directivei
877250/CEE a Comisici, a Directiver 90/496/CEE a Consiliului, a Directiver 1999/10/CE a
Comisiet, a Directiver 2000013/CE a Parlamentului European §i a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE 51 2008/5/CE ale Comisiei $i a Regulamentului (CE) nr. 60822004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezintia inscrise prin etichetare urmitoarele elemente
obligatorii:

a)

denumirea produsului; de exemplu: musaca de pore

b) lista ingredientelor;

¢) substanje care provoacd alergii sau intoleranye;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: came X%, cantofi y%.
¢) cantitatea net;

0

data-limna de consum, sub forma: Expird la data de ...", cu inscrierea necodificatd a

zilet, lunii 1 anului;
g) condifii de depozitare;
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h) o declamatic nutrijionali.
Etichetarea nutrifional® trebuie si confind urmditoarele elemente: valoare energeticd, grisimi,
acizi grasi saturagi, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceastd ordine:
Decluragie nutritionala 100 g
Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g din care
Acizi gragi saturali g
Glucide g din care
Zaharurt g
Proteine g
Sare g
Mentiunile nutritionale se prezintd, in funcyie de spajiul disponibil, sub forma de tubel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar,
i) mengiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma 2i,
lund, an, nu este necesard inscrierea lotului;
i) avind in vedere destinajin acestor produse, este necesard inscripjionarea unor elemente
de avertizare, astfel: PRODUS DISTRIBUIT GRATULT™.
in cazul produsclor distribuite de unitdjile de alimenwgie publicd §i care nu se supun
prevederilor definijiet produs alimentar preambalot™, se va indica la liviare, prinir-un
document scris care insojeste produsele: denumirea produsului, substanie care provoacs alergii
sau intolerane, o mentiune privind lotul - data producerii i sintagma JPRODUS DISTRIBUT]
GRATUIT,
k) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor,

VIL  Modalitati de plata

Facturarca produsclor livrate se¢ va face lunar in baza documentelor justificative
¢luborate cu ocazia livrarilor si confirmate de catre unitatea de invatamant. Unitatea de
inviitdmant rispunde, in mod direct, de asigurarea condifiilor de primire, receptie si distributie
a produsclor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum §i
de confirmare a documentelor ce stau la baza plapi meniurilor calde,

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazi de ciitre unitatea de invatdmant, la

solicitarea fumizorilor, pe baza documentelor de recepic calitativa §i cantitativa, intoemite de
chitre unitates de invamint si aprobate de catre Directin Generald pentru Administrares
Patrimoniului Imobiliar, Directia Administrare Unitati de Invigamant Sector 2. Termenul de
plata este de maxim 30 de zile de la primirea/inregistrarea facturii fiscale de catre unitatea de

inviitdmant, in baza documentelor justificative privind prestarea serviciilor,

VIL CONDITH PENTRU TRANSPORT $I DISTRIBUTIE



Produsele alimentare vor {i transportate de la prestator cétre unitdtile scolare numai cu
mijloace auto autorizate/inregistrate sanitar-veterinare in conformitate cu prevederile legislatie
in vigoare.

Operatorul  economic trebute sa prezinte autorizatia sanitara de funcjionare in
conformitate cu prevederile legale in vigoare.

Produsele ce aledtuiesc meniul cald trebuie s fic ambalate ctang ficcare in parte iar apoi
ambalate/asezate in lazi izoterme,

Pdinea, fructele vor fi ambalate individual si vor fi transportate in pungi/ladite de plastic
separate, astfel incit sa se evite lovirea lor pe timpul transportului $i manipuléni.

IX. METODE DE TESTARE $1 CONTROL

Analiza produsclor alimentare distribuite, se cfectueazi doar in luborutoare acreditate,
autorizate sanitar-veterinar $i pentru siguranta alimentelor care au metode de analizi acreditate.

Ofertantul are obligatia prelevirii de probe la sediu, care se vor pastra 48 de ore de la
data prelevani in recipiente corespunzitoare, sigilate si ctichetale corespunzitor, in spafiu
frigorific special destinat $i adecvat acestui scop, dowt cu termometru §i grafic de temperaturd
actualizat de persoana responsabilil desemnanii,

X. DISTRIBUTIA ALIMENTELOR

Se va face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanftdgii si al ministrului
educafiel, cercetani i tineretului nr. 1225/5031/2003, privind aprobarea Metodologici pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea nofiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarnle $i completarile ulterioare, $i fisd de aptitudini specifice
activithfii desfisurate, conform Hotdririi Guvernului nr. 35522007 privind supravegherea
sandtafii luerdtorilor, cu moditicdrile si completarile ulterioare,

Fiecare salanat/persoand care lucreazs in zona de manipulare a alimentelor /hranei va
mentine igiena personalli i va purta echipament de lucru adecvat si cural, inclusiv pentru
aplicarea corecta a masurilor ce se impun pentru prevenirea raspandinii infectarii cu Covid 19.
Personalul prestatorului care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului si catre
elevi, va avea controful medical periodic efectuat la zi i va fi dotat cu echipament de protecic
adecvat,

XL MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

1. Se vor respecta toate prevederile previzute in caietul de sarcini,

2. Se va utiliza modelul de formular Propuncre tehnica pus la dispozitia ofertantilor in
sectiunes Model formulare. Propunerea tehnicl va cuprinde descrierea punct cu punct a
modului de indeplinire a cerintelor si specificatiilor tehnice solicitate prin caietul de
SArcini siose vi intoemi intr-0 maniera organizate si fundamentata, fara a se lua in
considerare doar afirmatii declarative care nu sunt insotite si de demonstrarea modului
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de indeplinire a respectivelor cerinte, astfel incit procesul de evaluare a ofertelor sa
permita identificarea facila a corespondentei informatiilor cuprinse in oferta cu
specificatiile tehnice din caietul de sarcini. Se vor prezenta variantele de meniuni calde
propuse si pentru care se va face dovada faptulut ca indeplinese cerintele de calitate si
conformitate.

in situatia in care se constata ca anumite clemente ale propunerii tehnice nu corespund
cerinjelor din Caictul de sarcini, nceasta va fi respinsa ca neconforma.

Ofertantii vor preciza in oferta depusa care din informatiile cuprinse in Propunerea
Tehnica si in Propunerea financiara, cu exceptia pretului, sunt considerate a fi
confidentinle, clasificate, protejate de un drept de proprictate intelectuala, in baza
legislatiei aplicabile, in masura in care, in mod obiectiv, dezvaluirea aeestor informatii
ar prejudicia interesele legitime ale operatorului economic, in special in ceea ce priveste
secretul comercial si proprictatea intelectuala,

Ofertantul (ofertant unic, asociati, terti sustinatori, subcontructunti) vor prezenta o
declaratie pe proprie raspundere din care sa reinsa ca se vor respecta conditiile de mediu,
sociale si cu privire la relatiile de munca pe toata durata de indeplinire a Contractului
Informatii detaliate privind reglementdrile care sunt in vigoare la nivel national §i se
referd la conditiile de muncd si protectio muncii, securitdfii si sinfitdfii in muncd, se pot
obine de la Inspectin Muncii sau pe site-ul
hitp:/www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie.himl.

Informayii privind reglementirile care sunt in vigoare la nivel nafional i se referd la
conditiile de mediu, se pot objine de la Agentia Najionald pentru Protectia Mediului sau
de pe site-ul: hup://www.anpm,ro/web/guest/legislatie.In situagin in care un ofertant nu
depune propunere tehnica, se considera ca nu are oferta, drept urmare nu are calitaten
de participant ln procedura si va fi exclus din aceasta.

Se va prezenta o Declaratic semnata de reprezentantul legal al Ofertuntului privind
utilnjele, echipamentele twehnologice si instalatiile ce se vor utiliza in activitatea de
producere si ambalare a hranei.

Dovada detinerii de mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar in conditiile legii
pentru trunsportul produselor alimentare, precum §i dovada autorizirii pentru prestarca
servicitlor de  catering (prezentarea  Autorizatiilor  sanitar-veterinar/Documente
ANSVSA doveditoare, prin care se atestd respectarea normelor legale in vigoare,
valubile ln data deschiderii ofertelor)

XIL MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE
1. Actul prin care operatorul economic igi manifesta voinja de a se angaja din punct de vedere
juridic in relafia contractuala cu sutoritatea contractanta il reprezintd formularul de oferta.

ta

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, inclusiv TV A si va cuprinde toate costurile aferente

prestini serviciilor, inclusiv livrarea si descirearea la sediile beneficinrului.

-l

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al conjinutulul pe toata

perioada de valabilitate a ofertei de minim 45 zile, Nu se accepta oferte altemnative.
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4. Ofertantul va elabora propunerea financinra astfel incdt aceastn sa furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractului, in concordanta cu propunerea tehnica.

In cazul unet discrepante intre prejul unitar si prejul total, se va lua in considerare prejul
unitar.

6. Preturile din propuncrea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de
derulare a contractului,

7. La claborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in caleul eventualele deducen daca
sunt sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligafiilor
contractuale, precum si marja de profit.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financinre disponibile §i pentru a asigur un
aport nutrifional adecvat, ofertantii vor prezenta o defalcare a costurilor, per porie. pe
urmiltoarele categorii;

u) matenie primil;

b) prepararea hraner;

c¢) distributie,

In mod obligatoriu, cel putin 40% din pretul unitar al pachetului alimentar per beneficiar se va
aloca pentru achizifia materiei prime. Pentru verificarea indeplininii acestei cerinte, ofertantul
va prezenta dovezi/documente justificative privind calitatea materiei prime propuse, costul si
ponderea  acestein in cadrul pretului unitar  propus  (ex: specificatii  produse, cost
achizitie/distributie, furnizor etc).

W

X1 MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI
Inteructiunea cu ofertantii se va desfisura dupd urmitoarele reguli:
~ Reguli de comunicare §i transmitere a datelor: solicitarile de clarificdn referitoare ln
prezenta documentafie de atribuire se¢ vor adresa in mod exclusiv via e-mail:
sconlaS8@yahoo.com, in termenele precizate de Autoritatea Contractanta iar
raspunsurile la acestea vor fi transmise prin adresele de e-mail indicate de catre
operatorii economici in cadrul soliciturn de clurificarn.

# Pentru comunicirile ulterioare depunerii ofertelor: comisin de evaluare va transmite
solicitirile de clarificare in legatura cu oferta prin utilizarea adreselor de e-mail indicate
de catre Ofertanti in cadrul Ofertelor depuse.

~ Operatorii economici vor transmite rispunsurile la clarificari i eventualele documente
solicitate pe parcursul evaluani via e-mail: scoaluS8@ yahoo.com | in format electronic,
semnate cu semnaturd electronicd, conform Legii nr. 4552001,

» Operatorii cconomici au obligatia de a depune ofertele ln adresa si pind la data §1 ora
limitd pentru depunere, stabilite in invitajia de participare. Ofertele depuse dupi
expirarea termenului / 1o oltd adresd sunt respinse.

~  Comisia de evaluare are obligatia de a deschide ofertele la dua, oru i locul indicate in
invitatia de participare, cu exceplia cazurilor in care intervin modificdn ce au fost
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comunicate sau in cazul in care acest fucru nu este posibil din cauza numarulut mare de
ofertanti,

» Comisia de evaluare are obligatia de a analiza si de a verifica fiecare ofertd atit din
punct de vedere al elementelor tehnice propuse, cat si din punct de vedere al aspectelor
financiare pe care le implica. Propunerea tehnica trebuie sa corespunda cerintelor
minime prevazute in documentatia de participare. Propunerea financiara trebuic sa se
incadreze in limita fondurilor care pot fi disponibilizate pentru indeplinirea contractului
de achizitie publica.

~ Pe parcursul analizini § verificdni documentelor prezentate de ofertanyi, comisia de
evaluare are dreptul de a solicita oricdnd clarificari sau completiri ale documentelor
prezentate de acestia pentru demonstrarea conformitdtit ofertei cu cerinjele solicitate.

# Dupa finalizarca evaludrii ofertelor, comisia de evaluare elaboreazi raportul procedurii
de atribuire care se semneazi de citre toti membrii comisiei.

» Autoritatea contractuntd informeazi fiecare ofertant cu privire la deciziile luate in ceca
ce priveste rezultatul procedurii, respectiv atribuirea/incheierea contractului, inclusiv cu
privire la motivele care stau la baza oricarer decizii de a nu atribui contractul, on de a
relua procedura de atribuire, cdt mai curind posibil, dar nu mai tirziu de 1 zi de la
emiterea deciziilor respective.

VIL INFORMATII ADMINISTRATIVE
Termen limita de primire a ofertei: 26.06.2026, ora 10.00.
Data §i ora deschiderii ofertei; 26,06.2026 ora 11.30
Ofertele financiare, tehnice §i documentele de calificare semnate §i stampilate vor fi
depuse in plic inchis la sediul Scolii Gimnaziole Petre Ghelmez, Str. Pescarusului nr.
124, Sector 2, Bucuresti -  Secretariat;  Telefon: 0213245135, E-mail:
ssoaln pgasconlapetreghelmes ro; Localitatea Bucuresti si vor fi insotite de Formular nr,
| — Scrisoare de inaintare a ofertei + Imputemicire (dupa caz). Pe plic se va menfiona
numele ofertantului, tipul documentelor (Documente de calificare, Propuncre tehnicd,
Propuncre financiard), denumirea procedurii si “A nu se deschide pind la data de
26.06.2026 ora 11.30™.
L DOCUMENTELE _DE  CALIFICARE, PROPUNEREA TEHNICA _SI
PROPUNEREA FINANCIARA SE VOR PREZENTA IN PLICURI DISTINCTE.

Ofertele trebuie sa confind toate documentele si informatiile solicitate.

Limba de reductare a ofertei: limba romdna.

Oferta are caructer ferm §i obligatoriu, din punctul de vedere al confinutului pe toatd
perioada de valabilitate a ofertei, Nu se accepia oferte allernative.

intoemit,
Administrator,
Dorina Eftimie
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